


N e l  c u o r e  d i  S a n  F r e d i a n o ,  t r a  l e  s t r a d e  c h e  u n  t e m p o
o s p i t a v a n o  l e  b o t t e g h e  d e g l i  a r t i g i a n i  d e l l '  O l t r a r n o ,
a b b i a m o  p o r t a t o  l a  n o s t r a  b o t t e g a  p e r  c e l e b r a r e
l ' i n c o n t r o  t r a  l ' a r t e  e  l ' a r t i g i a n a l i t à  n a p o l e t a n a  e
f i o r e n t i n a .

C i p r i a n o  P i z z e r i a  n a s c e  d a l l a  p a s s i o n e  e  d a l l ' e s p e r i e n z a
d i  M a r i o  C i p r i a n o ,  p i z z a i o l o  c h e  f a t t o  d i  F i r e n z e  l a  s u a
c a s a  d a  o l t r e  1 0  a n n i ,  r a g g i u n g e n d o  q u i  i  m a s s i m i
r i c o n o s c i m e n t i  n a z i o n a l i  p e r  l a  P i z z a .  

D a  C i p r i a n o ,  v o g l i a m o  c h e  v i  s e n t i a t e  c o m e  a  c a s a ,
c i r c o n d a t i  d a  s a p o r i  a u t e n t i c i  e  c o n  i l  p i a c e r e  d i
c o n d i v i d e r e  m o m e n t i  s p e c i a l i .  P e r c h é ,  i n  f o n d o ,  a  c a s a  è
s e m p r e  b e l l o  a v e r e  o s p i t i . . . p r o p r i o  c o m e  v o i .

L A  F I L O S O F I A  D A  C I P R I A N O

L E  N O S T R E  P I Z Z E :  

V E R A C E  E  “A  R U O TA  D I  C A R R O ”  T O S C A N A

L a  n o s t r a  p r o p o s t a  p a r t e  d a l l a  P i z z a  V e r a c e
N a p o l e t a n a ,  r e a l i z z a t a  c o n  i n g r e d i e n t i  d i  e c c e l l e n z a  e
u n  i m p a s t o  u n i c o  p r e p a r a t o  c o n  f a r i n e  a  " r e s i d u o  z e r o "
p r o v e n i e n t i  d a l l e  c o l l i n e  d e l  c e n t r o  I t a l i a ,  a  f i l i e r a
c e r t i f i c a t a .

A c c a n t o  a l l a  V e r a c e ,  a b b i a m o  c r e a t o  u n  o m a g g i o  a l l a
T o s c a n a  c o n  l a  P i z z a  a  R u o t a  d i  C a r r o :  u n a  r i v i s i t a z i o n e
c h e  u n i s c e  l a  t r a d i z i o n e  c a m p a n a  a l l a  c r o c c a n t e
l e g g e r e z z a  t i p i c a  d e l l a  p i z z a  q u i  t a n t o  a m a t a .

O g n i  p i z z a  è  d i s p o n i b i l e  s i a  i n  v e r s i o n e  V e r a c e  s i a  a
R u o t a  d i  C a r r o :  s c e g l i  l a  t u a  p r e f e r i t a ,  i l  p r e z z o  n o n
c a m b i a .



TRIS DI  MONTANARE |  13
T R I S  D I  S O F F I C I  P I Z Z E T T E  F R I T T E  C L A S S I C H E  D E L L A  T R A D I Z I O N E  N A P O L E TA N A

C L A S S I C A

G E N O V E S E

F E G A T I N I

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h), spolverata di
Parmigiano Reggiano e gel di basilico. 

Ragù alla genovese e scaglie di provolone

Fegatini di pollo alla toscana

C R O C C H È  C L A S S I C O  ( 2 P Z )  |  8
con patate e provola

P A S T A  C R E S C I U T A  |  1 2
Morbide frittelle di pasta lievitata, croccanti fuori e soffici dentro, servite
con burrata stracciata di Andria e prosciutto crudo San Daniele

P A T A T I N E  F R I T T E *  |  5

F R I T T A T I N A  C L A S S I C A  |  7

F R I T T A T I N A  S A L S I C C I A  E  F R I A R I E L L I  |  7

F R I T T A T I N A  A L L A  N E R A N O  |  7  

F R I T T A T I N A  M O R T A D E L L A  E  P I S T A C C H I O  |  7

F R I T T A T I N A  P A S T A  E  P A T A T E  A L L A  N A P O L E TA N A  |  7

F R I T TAT I N A  A L L A  C A R B O N A R A  |  7

I  FRITTI  DELLA TRADIZIONE

P A T A T I N E  F R I T T E  D O L C I *  |  6

M O Z Z A R E L L A  I N  C A R R O Z Z A   ( 3 P Z )  |  6

M O Z Z A R E L L A  I N  C A R R O Z Z A  S E N Z A G L U T I N E  ( 4 P Z )  |  6
senza glutine, senza lattosio

C R O C C H È  S E N Z A G L U T I N E  ( 3 P Z )  |  7
senza glutine, senza lattosio



R A D I C I  |  1 6

M A R C O  P O L O  |  1 6

E B I  |  1 6

R O S A  D I  S E R A  |  1 6

Battuta al coltello di fassona, cipolla croccante, fonduta di pecorino di
grotta, salsa teriayaki e gocce di sriracha

Tartare di tonno marinato in salsa di soia, wakame, sesamo, mayo all’erba
cipollina, granella di pistacchio

Gambero fritto in tempura, salsa agrodolce, stracciatella di Andria, mayo   
sriracha e pasta kataifi

Tartare di salmone, formaggio cremoso, mandorle tostate, salsa guacamole
e polvere di limone

L ’OSPITE DA CIPRIANO
L ’  U R A M A K I  F U S I O N  P I Z Z A  È  U N A  C R E A Z I O N E  D I  M A N U E L  M A I O R A N O  C H E  A B B R A C C I A  L ’ I N C O N T R O  T R A

L A  T R A D I Z I O N E  I TA L I A N A  E  L A  R A F F I N AT E Z Z A  D E L L A  C U C I N A  G I A P P O N E S E .



LA PIZZA ,  OGGI

R E G I N A  |  1 4

L A  B R O N T E  |  1 5

P A R M I G I A N A  |  1 3

S A N  D A N I E L E  D O R A T A  |  1 5

L ’O R O  D E L   B O S C O  |  1 6

V E G E T A R I A N A  |  1 2

E S P L O S I O N E  M E D I T E R R A N E A  |  1 3

San Marzano DOP dell ’Agro Sarnese Nocerino, burratina, ’nduja, pesto
di rucola selvatica

Fior di latte italiano, funghi freschi champignon spadellati, olive
taggiasche, salamino tipo Napoli piccante, pomodorini gialli campani,
olio evo

Fior di latte italiano, mortadella legata a mano con pistacchio di Bronte,
burrata stracciata di Andria, granella di pistacchio.

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h),
fior di latte affumicato italiano, melanzane cotte a funghetto,
Parmigiano Reggiano, pepe “Maricha”, basilico fresco

Fior di latte italiano, pomodorini gialli campani, crudo San Daniele DOP,
burrata stracciata di Andria, olio evo

Fior di latte italiano, lardo speziato, funghi porcini* spadellati, burrata al
tartufo nero

Fior di latte italiano, pomodorini gialli campani, melanzane cotte a
funghetto, funghi freschi champignon spadellati, pesto di rucola
selvatica, croccante di olive taggiasche

V E L I E R O  D E L  M A R E  |  1 5
Fior di latte italiano, cipolla rossa caramellata, filetti di tonno del
Mediterraneo “Armatore”, croccante di olive taggiasche



MA -  MA

M A R G H E R I T A  |  8

B U F A L A  D O P  |  1 1

M A R I N A R A  |  7

M A R I N A R A  D E L L ’A R M A T O R E  |  1 1

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano,
basilico fresco e olio evo 

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, mozzarella di bufala
DOP, basilico fresco e olio evo

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, lamelle di aglio fresco ,
origano di Sicilia , basilico fresco e olio evo

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h),
olive taggiasche, alici di Cetara “Armatore”, polvere di capperi di Sicilia,
basilico fresco e olio evo

I  PANUOZZI

D E L I Z I A  T R I C O L O R E  |  1 3

S A P O R E  D I  F U O C O  |  1 3

N E I  V I C O L I  D I  N A P O L I  |  1 3

Fior di latte italiano, prosciutto crudo DOP, crema di rucola selvatica e
pomodorini semi secchi

Fior di latte affumicato, p. cotto affumicato alta qualità, patate al forno

Mozzarella di bufala campana DOP, melanzane cotte a funghetto e
mandorle tostate

PA N I N O  T I P I C O  C A M PA N A N O ,  I N  D O P P I A  C O T T U R A

LE PIZZE DI  STAGIONE :AUTUNNO 

C O N T R A S T I  M E D I T E R R A N E I |  1 5

N O T E  T O S C A N E  |  1 5

Fiordilatte Campano, guanciale croccante, pepe “Ne bianco né nero”  
macinato fresco, crema all’uovo e pecorino Romano.

Fiordilatte Campano, polpo spadellato, in uscita: Hummus di ceci,
cipolla croccante e polvere di limone.

Fiordilatte affumicato, capocollo azienda Renieri, fichi freschi e
confettura di fichi leggermente insenapata.

C A R B O N A R A  |  1 3



C A P R I C C I O S A  |  1 3

I N -D I A V O L A - T A  |  1 2

N A P O L I  |  1 2

C O S A C C A  |  1 1

S A L S I C C I A  E  P A T A T E  |  1 2

Fior di latte affumicato italiano, salsiccia fresca a punta di coltello, patate al forno,
olio evo

Fior di latte italiano, funghi freschi champignon spadellati, carciofi freschi speziati,
in uscita: datterino rosso semi-secco,  prosciutto cotto affumicato alta qualità,
croccante di olive taggiasche, olio evo

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, salamino tipo
Napoli piccante, salsiccia fresca piccante a punta di coltello, olio evo

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, alici di Cetara
Armatore, capperi e origano di Sicilia, olio evo.

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h), Parmigiano
Reggiano, Pecorino Stagionato Toscano DOP, basilico fresco, olio evo

W Ü R S T E L  |  1 0

P R O V O L A  E  P E P E  |  1 1

L A  F O R M A G G I N A  |  1 2

Fior di latte affumicato, gorgonzola malghese DOP, fuscella di Napoli, cialda di
Parmigiano Reggiano

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, würstel di suino
nazionale alta qualità, olio evo

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano affumicato,
selezione di pepi “Maricha”, basilico e olio evo. 

W Ü R S T E L  E  PATAT I N E  F R I T T E  |  1 2

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, würstel di suino
nazionale alta qualità, patatine fritte* e olio evo.

I  GRANDI CLASSICI

C A L Z O N E  C L A S S I C O  |  1 0

C A L Z O N E  N A P O L I  |  1 2

C A L Z O N E  F R I T T O  |  1 3

Fior di latte affumicato, prosciutto cotto italiano alta qualità, con ombra di
pomodoro e Parmigiano Reggiano

Fior di latte affumicato, salamino tipo Napoli piccante,  fuscella di Napoli, con
ombra di pomodoro e Parmigiano Reggiano

Fior di latte affumicato, ricotta fresca, prosciutto cotto alta qualità e pepe
“Maricha”



DA BERE

B I B I T A  I N  L A T T I N A  |  3

A C Q U A  0 , 7 5  |  3

B I R R A

Coca- Cola , Fanta , Sprite, Tè

Acqua Panna naturale, Acqua San Pellegrino frizzante

Alla spina o in bottiglia: chiedi allo staff

V I N O

Scegli dalla nostra carta: chiedi allo staff

C O P E R T O  |  2 . 5

S O R R I S I  E  G E N T I L E Z Z A  |  G R AT I S

*A l c u n i  p ro d o t t i  a  s e c o n d a  d e l l a  r e p e r i b i l i t à  p o s s o n o  e s s e r e  s u rg e l a t i  o  a b b a t t u t i  a l l ’o r i g i n e .

P e r  c o n s u l t a r e  l a  l i s t a  d e g l i  a l l e rg e n i  c h i e d e r e  a l  p e r s o n a l e  d i  s a l a .


