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LA FILOSOFIA DA CIPRIANO

Nel cuore di San Frediano, tra le strade che un tempo

ospitavano le botteghe degli artigiani dell" Oltrarno,
abbiamo portato l|la nostra bottega per celebrare
l'incontro tra l'arte e [l'artigianalita napoletana e

fiorentina.

Cipriano Pizzeria nasce dalla passione e dall'esperienza
di Mario Cipriano, pizzaiolo che fatto di Firenze la sua
casa da oltre 10 anni, raggiungendo qui i massimi
riconoscimenti nazionali per la Pizza.

Da Cipriano, vogliamo che vi sentiate come a casa,
circondati da sapori autentici e con il piacere di
condividere momenti speciali. Perché, in fondo, a casa é
sempre bello avere ospiti...proprio come voi.

LE NOSTRE PIZZE.:
VERACE E “A RUOTA DI CARRO” TOSCANA

La nostra proposta parte dalla Pizza Verace
Napoletana, realizzata con ingredienti di eccellenza e
un impasto unico preparato con farine a "residuo zero"
provenienti dalle colline del centro Italia, a filiera
certificata.

Accanto alla Verace, abbiamo creato un omaggio alla
Toscana con la Pizza a Ruota di Carro: una rivisitazione
che unisce la tradizione campana alla <croccante
leggerezza tipica della pizza qui tanto amata.

Ogni pizza e disponibile sia in versione Verace sia a
Ruota di Carro: scegli la tua preferita, il prezzo non
cambia.



| FRITTI DELLA TRADIZIONE

PASTA CRESCIUTA | 12
Morbide frittelle di pasta lievitata, croccanti fuori e soffici dentro, servite

con burrata stracciata di Andria e prosciutto crudo San Daniele

CROCCHE CLASSICO (2PZ) | 8
con patate e provola

MOZZARELLA IN CARROZZA (3PZ)| 6

FRITTATINA CLASSICA |7

FRITTATINA SALSICCIA E FRIARIELLI | 7
FRITTATINA ALLA NERANO | 7

FRITTATINA ALLA CARBONARA | 7

FRITTATINA MORTADELLA E PISTACCHIO | 7
FRITTATINA PASTA E PATATE ALLA NAPOLETANA | 7

PATATINE FRITTE DOLCI* | 6
PATATINE FRITTE* | 5

CROCCHE SENZAGLUTINE (3PZ2) | 7
senza glutine, senza lattosio

MOZZARELLA IN CARROZZA SENZAGLUTINE (4PZ) | 6
senza glutine, senza lattosio

TRIS DI MONTANARE | 13

TRIS DI SOFFICI PIZZETTE FRITTE CLASSICHE DELLA TRADIZIONE NAPOLETANA

CLASSICA
San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h), spolverata di
Parmigiano Reggiano e gel di basilico.

GENOVESE
Ragu alla genovese e scaglie di provolone

FEGATINI
Fegatini di pollo alla toscana



L’OSPITE DA CIPRIANO

L’ URAMAKI FUSION PIZZA E UNA CREAZIONE DI MANUEL MAIORANO CHE ABBRACCIA L'INCONTRO TRA
LA TRADIZIONE ITALIANA E LA RAFFINATEZZA DELLA CUCINA GIAPPONESE.

RADICI | 16
Battuta al coltello di fassona, cipolla croccante, fonduta di pecorino di
grotta, salsa teriayaki e gocce di sriracha

MARCO POLO | 16
Tartare di tonno marinato in salsa di soia, wakame, sesamo, mayo all'erba
cipollina, granella di pistacchio

EBI | 16
Gambero fritto in tempura, salsa agrodolce, stracciatella di Andria, mayo
sriracha e pasta kataifi

ROSA DI SERA | 16
Tartare di salmone, formaggio cremoso, mandorle tostate, salsa guacamole
e polvere di limone




LA PIZZA, OGGI

REGINA | 14

Fior di latte italiano, funghi freschi champignon spadellati, olive
taggiasche, salamino tipo Napoli piccante, pomodorini gialli campani,
olio evo

LA BRONTE | 15
Fior di latte italiano, mortadella legata a mano con pistacchio di Bronte,
burrata stracciata di Andria, granella di pistacchio.

PARMIGIANA | 13

San Marzano DOP dellAgro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h),
fior di latte affumicato italiano, melanzane cotte a funghetto,
Parmigiano Reggiano, pepe “Maricha”, basilico fresco

SAN DANIELE DORATA | 15
Fior di latte italiano, pomodorini gialli campani, crudo San Daniele DOP,
burrata stracciata di Andria, olio evo

L’ORO DEL BOSCO | 16
Fior di latte italiano, lardo speziato, funghi porcini* spadellati, burrata al
tartufo nero

ESPLOSIONE MEDITERRANEA | 13

San Marzano DOP dell ‘Agro Sarnese Nocerino, burratina, 'nduja, pesto
di rucola selvatica

VEGETARIANA | 12

Fior di latte italiano, pomodorini gialli campani, melanzane cotte a
funghetto, funghi freschi champignon spadellati, pesto di rucola
selvatica, croccante di olive taggiasche

VELIERO DEL MARE | 15
Fior di latte italiano, cipolla rossa caramellata, filetti di tonno del
Mediterraneo “Armatore”, croccante di olive taggiasche



MA - MA

MARGHERITA | 8
San Marzano DOP dellAgro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano,
basilico fresco e olio evo

BUFALA DOP | 11
San Marzano DOP dellAgro Sarnese Nocerino, mozzarella di bufala
DOP, basilico fresco e olio evo

MARINARA | 7
San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, lamelle di aglio fresco ,
origano di Sicilia, basilico fresco e olio evo

MARINARA DELL’ARMATORE | 11

San Marzano DOP dellAgro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h),
olive taggiasche, alici di Cetara “Armatore”, polvere di capperi di Sicilia,
basilico fresco e olio evo

LE PIZZE DI STAGIONE:AUTUNNO

CARBONARA | 13
Fiordilatte Campano, guanciale croccante, pepe “Ne bianco né nero”
macinato fresco, crema all'uovo e pecorino Romano.

CONTRASTI MEDITERRANEI| 15
Fiordilatte Campano, polpo spadellato, in uscita: Hummus di cedi,
cipolla croccante e polvere di limone.

NOTE TOSCANE | 15
Fiordilatte affumicato, capocollo azienda Renieri, fichi freschi e
confettura di fichi leggermente insenapata.

| PANUOZZI

PANINO TIPICO CAMPANANO, IN DOPPIA COTTURA

DELIZIA TRICOLORE | 13
Fior di latte italiano, prosciutto crudo DOP, crema di rucola selvatica e
pomodorini semi secchi

SAPORE DI FUOCO | 13
Fior di latte affumicato, p. cotto affumicato alta qualita, patate al forno

NEI VICOLI DI NAPOLI | 13
Mozzarella di bufala campana DOP, melanzane cotte a funghetto e
mandorle tostate



| GRANDI CLASSICI

CAPRICCIOSA | 13

Fior di latte italiano, funghi freschi champignon spadellati, carciofi freschi speziati,
in uscita: datterino rosso semi-secco, prosciutto cotto affumicato alta qualita,
croccante di olive taggiasche, olio evo

IN-DIAVOLA-TA | 12

San Marzano DOP dell'Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, salamino tipo
Napoli piccante, salsiccia fresca piccante a punta di coltello, olio evo

NAPOLI | 12
San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, alici di Cetara
Armatore, capperi e origano di Sicilia, olio evo.

WURSTEL | 10
San Marzano DOP dell'Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, warstel di suino
nazionale alta qualita, olio evo

SALSICCIA E PATATE | 12

Fior di latte affumicato italiano, salsiccia fresca a punta di coltello, patate al forno,
olio evo

COSACCA | 11
San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino cotto lentamente (8h), Parmigiano

Reggiano, Pecorino Stagionato Toscano DOP, basilico fresco, olio evo

WURSTEL E PATATINE FRITTE | 12

San Marzano DOP dell’Agro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano, wurstel di suino
nazionale alta qualita, patatine fritte* e olio evo.

PROVOLA E PEPE | 11

San Marzano DOP delllAgro Sarnese Nocerino, fior di latte italiano affumicato,
selezione di pepi “Maricha”, basilico e olio evo.

LA FORMAGGINA | 12

Fior di latte affumicato, gorgonzola malghese DOP, fuscella di Napoli, cialda di
Parmigiano Reggiano

CALZONE CLASSICO | 10
Fior di latte affumicato, prosciutto cotto italiano alta qualita, con ombra di
pomodoro e Parmigiano Reggiano

CALZONE NAPOLI | 12
Fior di latte affumicato, salamino tipo Napoli piccante, fuscella di Napoli, con
ombra di pomodoro e Parmigiano Reggiano

CALZONE FRITTO | 13
Fior di latte affumicato, ricotta fresca, prosciutto cotto alta qualita e pepe
“Maricha”



DA BERE

BIBITA IN LATTINA | 3
Coca- Cola, Fanta, Sprite, Té

ACQUA 0,75 | 3
Acqua Panna naturale, Acqua San Pellegrino frizzante

BIRRA
Alla spina o in bottiglia: chiedi allo staff

VINO
Scegli dalla nostra carta: chiedi allo staff

COPERTO | 2.5
SORRISI E GENTILEZZA | GRATIS

Per consultare la lista degli allergeni chiedere al personale di sala.

*Alcuni prodotti a seconda della reperibilita possono essere surgelati o abbattuti all’origine.



